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9" INFOWINE
FORUM

CONGRESSO
INTERNACIONAL DE
VITIVINICULTURA

TAKE A
WALK ON
THE WINE
SIDE

19 E 20 DE ABRIL 2023

AUDITORIO MUNICIPAL
DO PESO DA REGUA

19 ABRIL 2023

09:30 AM

Sessdo de Abertura

10:00 AM

Mesa Redonda 1

"A importancia dos Recursos Humanos no
Enoturismo"

Madalena Vidigal - Consultora de

enoturismo, ISLA de Santarém

Maria Conceigdo Grilo - Diretora EHT Portalegre
Rodolfo Baldaia - Presidente CVR da Beira Interior
Sara Silva - Presidente CVR Algarve

10:50 AM

Médulo 1

Daniela Fracasseti - Quimica e Enologia do
Vinho na Universita degli Studi di Milano
"The light-struck taste: formation mechanisms
and prevention strategies”

Filipe Ribeiro - Diretor técnico da SAl Enologia

e responsdvel pelo Laboratério e I&D+i

"Fendis Voldateis: Prevencdo e tratamentos
curativos"

SAI

11:30 AM

Semindrio 1 LTP
Diogo Pereira da Silva - Manager LTPlabs

"Analytics e vinho: Uma combinagéao perfeita”

12:10 PM

Flash Talk 1

André Conde - Diretor de Negécios
Renato Silva - Diretor de Tecnologia
"Smart viticulture: UAV, satellite and weather
stations”

Kropie

12:20 PM

Flash Talk 2 INVENTA
Susana Rodrigues - Consultora de Patentes na Inventa
“Inven¢oes e patentes: O que acontece na
produ¢do de vinhos?"

12.30 PM

Médulo 2

Alexandra Mendes Ferreira - UTAD
"As leveduras como agentes de biocontrolo”
Elsa Branddo - LAQV-REQUIMTE

"Deepening the yeast protein extract Divino®
effect on wine: a molecular perspective”

Proenol

13:10 PM
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14:00PM Mesa Redonda 2
Jorge Bohm - Fundador Viveiros Plansel
David Tavares - I&D Responsdvel
melhoramento videiras Plansel
Augusto Peixe - U.E
Jorge Cunha - INIAV
Paula Lopes - UTAD
Ricardo Andrade - VITICERT
“Alterag¢do do paradigma viticola na Europa, a
favor de uma viticultura mais sustentdvel com
utilizagdo de novas castas resistentes (Farm to
fork)"
14:50PM  Médulo 3 Go-Origin
Rui Fraga - Founder & CEO, Go Origin
"A Cadeia de Valor Perfeita para Produg¢des IG
ou Bio"
Pedro CARDOSO - CoFounder & CIO, Go Origin
"Bolsas Pro - Sessdes-Didrias Globais"
15:30PM  Flash Talk 3 INVENTA
Diogo Antunes - Coordenador Juridico na Inventa
"Marcas ndo tradicionais no sector dos vinhos"
15:40PM  Médulo 4 AEB
Marco Tebaldi - Business Development
Manager c/o Experti Srl
"Regula¢do do Gds dissolvido no Vinho para
conquistar novos mercados”
16:220PM  Back Wall (Entrevista)
16:30PM  Semindrio 2
Francois Chartier - CEO e Co-Fundador do
Chartier World Lab Barcelona « Criador da Ciéncia
Aromdtica das Harmonias Moleculares
“"The Science of the Molecular Harmonies of
Frangois Chartier”
17:20PM  Prova de Harmonizagdo
18:00PM Encerramento
18:05PM  Fim do primeiro dia
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20 ABRIL 2023

09:30AM Sessdo de Abertura 14:40PM  Médulo 8 Win&Tech
Rebecca Bodon - Application Specialist; Enology
9:45 AM Semindrio 3 f\pplicotion Specialist - Erjolog)l W.in&Tech
José Carlos Costa — CEO, JOOPY WWB Wat?r m.u.nagement in wine industry: a key to
“A procura - os desafios do outro lado da sustainability
equagdo”
15:30PM  Médulo 9 ¢ Mesa Redonda ENARTIS
10:35AM Médulo 5 AF VILAR cD;:nle! _Cr5c'mre.s -EGene.raég/lgr;Valger- Enartis Portugal
Elda Binneman - Product Manager for Anchor Oenology Rldn’n! :IU zl- N narz_:s ; g”"?de’
Maret du Toit - PhD in Microbiology T e é‘e,fj”t"’e resident
from Stellenbosch University ?_ .oun er me, ri
" . R . Antoénio Sousa - Enélogo Consultor
Mastering malolactic fermentation: how " e A . g .
. . . . Regresso ao Futuro - Inteligéncia Artificial
science informs winemaking . . "
para uma Enologia Inteligente
11:15AM  Flash Talk 4 MAGO N Ny
; S 1620m Médulo10 AB Biotek
Rui Ramos - Gerente Sucursal, . . A
. . Gianpaolo BENEVENTO - Wine technologist,
MAGOS Irrigation Systems . ] .
e . . . n Technical commercial manager at AB Mauri
Sistemas de Regadio em Vinha nas Regides de " . . .
" Generation of yeasts that intensify floral
Montanha P
aromas in wine
11:35AM  Médul ioMérieux ——
6dulo6 . BISMETIED 17:05PM  Semindrio 5
Torey Arvik - Director of applied research
. . Charles Spence - Head of the Crossmodal Research
at Jackson Family Wines . ; P o
" . . . . Laboratory - University of Oxford; “Wine & Senses
The progress of wine microbiology, comparison
with newer methods and their adaptation in
the winemaking process” 17:35PM N!esa Redonda 3 o
Miguel Castelo-Branco - Médico e
. . Neurocientista, Universidade de Coimbra
1215PM  Médulo 7 Fermentis by Lesaffre Heber Rodrigues - Head of Research, The English Vine
Richard Marchal - Reims University for 1&D, Fermentis Fernando Rodrigues - Presidente da
"Prise De Mousse with a shortened 1-step yeast EsproDouro; C.T.E - Enogastronomia
starter preparation”
17:55PM  Momento Musical
12:;55PM  Networking Nuno Lanhoso
14:00PM Semindrio 4 18:55PM Encerramento
Bento Amaral - CEO HumanWineTy; Consultor
na drea de vinhos para empresas e instituicées 19:00PM FIM
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"Humanizando o mundo dos vinhos e da
hotelaria”
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Legenda:
Semindrio
Médulo

Flash Talk
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